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AA@aBnTIKG ayyAogeAAnvoyaAAoyEPHAVIKO YAWOOTAPIO Opwv
a1o0nTNPIaKAS avaAuong
(286 opoAoyikd Afpuara)

Me Baon Tig TTNyEG:

10 ISO 5492:2008 Sensory analysis — Vocabulary kai

10 AyYAOEAANVIKO YAWOTAPIo 6pwV KAl OPITUWY EVVOIWY aiodnTnpIlaKAS avaAuong

TOvTatn: Kworag Baksovrrig!, Miwpyoc Toiduac’, Maauarévia Mavayiirou’
‘Eykpion: EZY

Eicaywyiké onueiwpa

Tooo ato ISO 5492:2008 (TTNyn Twv {evoyAwoowv 6pwv) 600 Kal aTo AyyAoeAANVIKO YAWOTdpio dpwv
KOl _OpIOUWYV EVVOIWV _aigBnTnpiakng avaAuong (TrnyR Twv eAANVIKWY O6pwv), TOAAG Anuuara dev
avTioToIXoUV O€ pia Kal yévo évvola To kaBéva, aAAd ae TTEPICTOTEPES OTTO pia (Sivouv TT.X. TNV £vVvoia HIaG
1016TNTAG £VOG TPOYIUOU, N OTTOIO KATACNMAIVETAI HE £VA OUTIAOTIKO Kal TNG oTroiag &iveTal 0 opIoHOG, aAAd
Kal TNV évvola Tou KATOXou auTig Tng 1016TNTag Ot pia | TrepIoooTepeg OlaBaBbuioels TG, O OTToiog
KaTaonuaiveral Pe éva emiBero). 10 TTapdv yAwoodpio Ta Trapamdvw Afpuata £xouv avaAuBei og dUo 1
TEPIOCOTEPA ARjPPATA, ATTO T OTTOIO TO KOBEVA avTIOTOIXEI O€ Pia Kol JOVO €vvola Kal GEPOuV OAa Tov
KwOIKO TOu apxikou Afupparog, m.x. To Afjuua: hardness (kwdikdg 3.42) avaAibnke ota 4 Afuuara:
hardness, soft, firm kai hard pe koivé kwdiko: 3.42, agpou Kai ol TEooepIg £vvoieg ‘hardness’, ‘soft’, ‘firm’
kai ‘hard’ mrepiAapBavovtal 1o Afjupa pe kwdikd 3.42 o1o yAwoadpio-Tinyn. To amotéAeopa givar 611 T0
OUVOAO TWV OPOAOYIKWV AnuudTwy Tou TTapdvTog yAwooapiou eival 286 évavti Twv 199 AnuudTtwy TToU
TepIAapBavouy ol TTnyEG.

210 TTOPOV YAwoodpio dev TrePIAAPBAvVOVTAl OI OPIOUOI TwV €VVOIWY (01 OTToiol UTTdpyXouv ndn oTo
AyyAoeAANVIKS YAWOTAapIo dpwV Kal OPITUWY EVVOIWY a1oBNTNPIOKAS avaAuong) Kal £xouv TTepIAN@OEi ol
1I000UVaUOI YAAAIKOI Kal YEPUAVIKOI Opol TTpokelpgévou To TeTpdyAwooo atrotéAeopa (EN, GR, FR, DE) va
eloaxBei oe Baon 6pwv SENSOTERM, n otmoia B6a evraxBei otnv Tpdmmela Opwv TOU ICTOTOTTOU TNG
EAETO kai Ba civar di0Béaiun yia avalntnon padi pye mg GAAeg Bdoeig ng EAETO, yia Tig otroieg
TTPOoBAETTETAI avadnTNON OTIG TEOTEPIG CUYKEKPIPEVES YAWOOEeG. TOOO aTO YAwoadpio 6go kai atn Bdon 6a
pTTOopoUV  apyoTeEpa  (0€  €TMOPEVEG €KOOOEIG) va  TIPOCTIBevTal AAupara pe  1000UvVaPoug  6poug
a1I00nNTNPIaKAG avaAuong Kal atrd GAAEG TTNYEG, akOun Kal av auTtd dev TTepIAaUBAvVoUV Kal TIG TEOOEPIG
yAwooeg. To idlo, BERaia, To TETPAYAWOTO YAwoodpio 6a avapTnBei kal oTnv I0TooeAiIda TwV YAWoTapiwv
NG EAETO.

AyyAik6g 6pog EAANVIk6G 6pog FaAAIkog 6pog Feppavikég 6pog K(.:JﬁlK()g
6pou
“A” or “not A” test {n.} dokiuf «A» i «6x1 A» {ouo.} essai «A» ou «non A» LAY = nicht A*-Prifung 4.21
“two-out-of-five” test {n.} SokIuA «BUo atré Tévte» {oua.} essai «2 sur 5» 2-aus-5“-Priifung 4.20
absolute judgement {n.} atméAuTtn kpion {ouo.} jugement absolu absolute Beurteilung 412
acceptability {n.} ammodekTéTNTA {OUC.} acceptabilité Akzeptanz 1.23
acid, sour {adj.} 0&Ug -gia -0, &Ivog - -6 {eTTiB.} acide sauer 3.2
acidity, acid taste {n.} ogurtnta {ouo.}, acidité Aziditat 3.3
6¢€ivn yeuon {ouo.}
acuity {n.} avTIANTITIKA oguTnTa {OUC.} sensibilité Sensitivitat 2.10
adhesiveness {n.} TTPOCPUOIKOTNTA adhérence Adhasivitat 3.51
' EAETO (TEZY).
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AyyAik6g 6pog EAANvIk6g 6pog FaAAIkog 6pog Feppavikég 6pog Kof)BlKég
6pou
aerated {pp.} agplolyog -a -o {eTri6.} aéré beliftet 3.60
aeration {n.} agpiouxnon {ouo.} aération Bellftung 3.60
after-feel {n.} peTaioBbnua {ouo.} sensation résiduelle Abgang, Nachgefiihl 3.66
after-taste, residual taste ETTIYEUON, UTTOAEIPPATIKY YEUON arriére-goat Nachgeschmack 3.65
{n} {oua.}
ageusia {n.} ayeuoia {ouo.} agueusie Ageusie,Geschmacksverlust 2.31
alkaline {adj.} aAKOAIKOG -A -6 {eTTiB.} alcaline alkalisch 3.2
alkalinity, alkaline taste AaAKOAIKOTNTA, AAKGAIKR yelon alcalinité, saveur alcaline alkalischer Geschmack 3.8
{n} {ouo }
anchor point {n.} onueio aykUupwong {oua.} point étalon Festpunkt 4.46
anosmia {n.} avooyia {ouo.} anosmie Anosmie 2.32
antagonism {n.} avTaywviopog {ouao.} antagonisme Antagonismus 2.35
appearance {n.} eugavion {ouo.} aspect Aussehen 3.1
appetite {n.} 6pegn {oua.} appétit Appetit 1.28
appetizing, ad. OPEKTIKOG -1 -0 {eTTiB.} appétissant appetitanregend 1.29
aroma' {n.} ooun? {ouc.} aréme Aroma 3.24
aroma® {n.} dpwpa {ouc.} arbme Aroma 3.25
astringency {n.} oTupéTnTa {ouo.} astringence Adstringenz 3.10
astringent {adj.} aTuQoG - -6 {emib.} astringent adstringierend 3.1
attitude {n.} oTtdon {ouo.} attitude Einstellung 1.38
attitude scale {n.} KAigaka otdoewy {ouo.} échelle d'attitude Einstellungsskala 4.31
attribute {n.} (avTIANTITO) XapakTnpioTikd {oua.} | attribut, descripteur Merkmalseigenschaft 1.3
auditory {adj.} QAKOUOTIKOG - -0 {eiB.} auditif auditiv 218
aversion {n.} atméyBeia {ouo.} aversion Abneigung, Aversion 1.25
basic taste {n.} Baoikn yeuon {ouo.} saveur élémentaire Grundgeschmacksarten 3.2
beady {adj.} TTOAU KOKKWANG -NG -€G {€Tmi6.} perlé perlartig 3.54
bias {n.} pepoAnyia {ouo.} biais systematische 4.41
Abweichungskomponente
bipolar scale {n.} SITToAIKN) KAipaka {ouo.} échelle bipolaire bipolare Skala 4.34
bitter {adj.} TMKPOG -1 -6 {eTTi0.} amére bitter 3.2
bitterness, bitter taste {n.} | mkpdTNTQ, KPR YeUON {oUuC.} amertume, saveur amére Bitterkeit, bitterer Geschmack 3.5
bland {adj.} adidpopog -n -o {emiB.} fade geschmacklos 3.69
body {n.} owpa {oua.} corps Kérper 3.27
bouquet {n.} ptToukéTo {ouo.} bouquet Bukett 3.26
brightness contrast {n.} avtifeon AaptrpotnTag {ouo.} contraste de luminosité Helligkeitskontrast 3.36
brittle {adj.} €UBpauaTog -n -o {eTi0.} croquant briichig 3.44
bubbly {adj.} @uoaNidoUyog {eTTi0.} pétillant sprudelnd 3.61
burning {adj.} KauTePAG, BepuavTikog - -6 {emiB.} | brdlant brennend 3.1
burning, warming {adj.} KauTePAG, BeppavTikdg -A -6 {eTiB.} | brdlant, échauffant brennend 3.12
cellular {adj.} KUTTapwoNG -ng -€6 {eTmib.} cellulaire zellenartig 3.55
character note {n.} véTa XapakTipa {ouc.} flaveur charakteristische Noten 3.30
chemical cooling {n.} XNMIKO wuyog {oua.} froid chimique chemische Kaltewirkung 3.14
chemical effect {n.} XNUIKA €Midpacon {ouo.} effet chimique chemische Wirkung 3.1
chemical heat {n.} XNuUIKr BeppodTnTa {oUC.} chaleur chimique chemische Warmewirkung 3.16
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AyyAik6g 6pog EAANvIk6g 6pog FaAAIkog 6pog Feppavikég 6pog Kof)BlKég
6pou
chemothermal sensation XNUEI0BEPUIKS aioBbnua {oua.} sensation chimiothermique chemothermaler Effekt 2.21
{n}
chew count {n.} apiBuég pacnudrtwy {oua.} nombre de mastications Kauzahl 3.46
chewiness {n.} paontotnTa {ouc.} masticabilité Kaubarkeit 3.45
chewy {ad].} paonTog -A -6 {emib.} masticable kaubar 3.45
classification {n.} Tagivéunon {oua.} catégorisation Klassifizierung 45
clean {adj.} KaBapog -A -6 {eib.} propre sauber 3.63
clean feel {n.} KaBapdTnTa (OTOPATAIOOAUATOG) absence de sensation résiduelle | sauberes Gefiihl 3.63
{ouc.}
cleansing {adj.} KaBapIoTIKOG -1 -6 {eTTiB.} nettoyant neutralisierend 3.64
clinging {adj.} METPIWG KOAWSANG -NG -€¢ {eTiB.} adhérent anhaftend 3.51
coarse {adj.} adpadg - -6 {emib.} grossier grob 3.54
cohesive {adj.} OUVEKTIKOG - -6 {e1Ti0.} cohésif kohasiv 3.44
cohesiveness {n.} OuvekTIKOTNTA {OUC.} cohésion Kohasivitat 3.43
colour blindness aypwparoyia {ouo.} achromatopsie, daltonisme Farbenblindheit 2.34
colour' {n.} xpwua' {ouc.} couleur Farbe 3.31
colour? {n.} xpwua® {ouo.} couleur Farbe 3.32
z:or}nparative assessment OUYKPITIKA agloAdynon {ouo.} évaluation comparative vergleichende Bewertung 413
n.
conformation {n.} dlapoépewon {ouc.} conformation Konformation 3.55
consistency {n.} ouvoyr {ouo.} consistance Konsistenz 3.49
consumer {n.} KaTavaAwTng {ouo.} consommateur Verbraucher 1.12
contrast effect {n.} @aivopevo avtiBeong {ouo.} effet de contraste Kontrastwirkung 2.38
control sample {n.} Oceiypa eAéyxou {ouo.} échantillon témoin Kontrollprobe, Standardprobe 1.20
convergence effect {n.} @aivépevo ouykAiong {ouo.} effet de convergence Konvergenzwirkung 2.39
crispy {adj.} KPITOavIoTOG -1 -6 {emi0.} craquant kross 3.44
crumbly {adj.} €UBpuTITOG -n -0 {€TiB.} friable krimelig 3.44
crunchy {adj.} Tpayavog (kartd 1n pdonon) {emiB.} | croquant knackig 3.44
crusty {adj.} KPouoToG -1 -6 {eTi6.} croustillant knusprig 3.44
crystalline {ad].} KPUOTOAAIKOG -A -6 {e1Ti0.} cristallisé kristallin 3.55
cutaneous sense, haptics | depuartikr aicOnon, ATk sens tactile Hautsinn 2.20
{n.} aioBnon {ouo.}
denseness {n.} TUKvOeTNTa {OUC.} densité Dichte 3.53
descriptive analysis {n.} TEPIYPAQIKN avaAuon {ouo.} analyse descriptive beschreibende Analyse 4.22
difference threshold {n.} KAaTW@AIo dlagopdg {oua.} seuil differentiel Unterscheidungsschwelle 2.27
dilution method {n.} pé€BodoG apaiwang {ouc.} méthode par dilution Verdiinnungsverfahren 414
discriminating ability {n.} SIaKPITIKNA IKavoTnTa {oUC.} aptitude a la discrimination Unterscheidungsvermdégen 1.27
discrimination {n.} di1dkpion {oua.} discrimination Unterscheidung 1.26
discrimination test {n.} dokiun didkpiong {oua.} essai de discrimination, essai de | Diskriminierungspriifung 4.16
différence
dry {adj.} &nNpog -n -6 {emib.} sec trocken 3.58
dry {body attribute} {adj.} aTeyvog -1 -0 {XapaKTNPIOTIKO sec trocken 3.57
owparog} {emi6.}
dry {surface attribute} &npog -n -6 {emeaveiokd sec trocken 3.57
{adj.} XapakTNPIoTIKG uPr G} {€Ti6.}
dryness {n.} &npotnTa {ouac.} siccité Trockenheit 3.58




AyyAik6g 6pog EAANvIk6g 6pog FaAAIkog 6pog Feppavikég 6pog Kof)BlKég
6pou
duo-trio test {n.} dokiun «duo atrd Tpiax {ouao.} essai duo-trio Duo-Trio-Prifung 4.19
dyschromatopsia {n.} duoypwpaToyia {ouc.} dyschromatopsie Dyschromatopsie, 2.33
Farbenfehlsichtigkeit
effervescence {n.} avaBpaoudg {ouo.} effervescence Sprudeln 3.61
effervescent {adj.} avaBpdlwv, -ouaa, -ov, agplolyog | effervescent sprudelnd 3.61
-a -0, aPpwdng -ng -£¢ {€mi6.}
elastic, springy, rubbery ehaoTikdg -n -6 {emiB.} élastique, flexible, elastisch 3.50
{adj.} caoutchouteux
elasticity, springiness, €AAOTIKOTNTA, ETTAVOTAKTIKOTNTA élasticité, flexibilité, résilience Elastizitat 3.50
resilience {n.} {ouo.}
error (of assessment) {n.} | o@dAua (agiohéynong) {ouc.} erreur de mesure Messfehler 4.39
expectation bias {n.} pepoAnyia TTpoideacol {oua.} erreur d'attente Erwartungsbias 4.42
expert {n.} €101K6G {ouo.} expert Sachverstandiger 1.7
expert sensory assessor €101K6G aioOnTnpIakdg aglohoynTig | sujet expert sensoriel Sensoriker 1.8
{n.} {ouo.}
fattiness {n.} NimapoTtnTa {ouo.} lipidité Fettigkeit 3.59
fatty {adj.} NTTapdg, AImrwodng -ng -e¢ {emio.} gras speckig 3.59
fibrous {adj.} IvwdNG -ng -€¢ {eTi6.} fibreux faserig 3.55
firm {adj.} nuiokAnpog, o@IxTog -A -6 {eTTib.} ferme fest 3.42
fizzy {ad].} appwdng -ng -£g {emib.} gazeux zischend 3.61
flaky {adj.} vIpadoeIdng -ng -£¢ {eTmib.} feuilleté blatterig 3.55
flat {adj.} EeBupaopévog -n -o {emiB. pet.} éventé schal 3.61
flat {adj.} emitmedog, drovog -n -o {emi6.} plat schal 3.71
flavour {n.} oopodyeuon {ouo.} flaveur Flavour 3.20
flavour enhancer {n.} BeATiwTIKG 0opdyeuong {oua.} renforgateur de godt, Geschmacksverstarker 3.22
renforgateur de flaveur
fluid {adj.} PeEUOTOG -1 -0 {ei6.} fluide, liquide flissig 3.48
foamy appwdng mousseux schaumend 3.60
fracturability {n.} BpauoTdTnTa {oUuC.} cohésion Sprodigkeit 3.44
free choice sensory profile | aigBnTnpiokd TTPOPIA EAeUBEPNG profil sensoriel libre choix freies Auswahlprofil 4.26
{n.} emmIAOYRG {ouo.}
frothy appwdng écumeux schaumig 3.60
general terminology YEVIKI] opoAoyia terminologie générale Allgemeine Terminologie 1
gloss {n.} aTIATvéTnTa {ouo.} brillance, brillant Glanz 3.40
glossy, shiny {ad].} aTIATIVEG -1 -6 {eiB.} luisant, brillant glanzend 3.40
gooey, gluey {adj.} TTOAU KOAWING -nG -€G {€TTiB.} gluant, poisseux leimahnlich haftend 3.51
grading {n.} S1aBd&6pion {ouo.} classification Sortierung 4.3
grainy {adj.} METPIWG KOKKWONG -NG -€G {€TTi0.} grenu kérnig 3.54
granular {adj.} KOKKWONG -nG -€¢ {emiB.} granuleux gekornt 3.54
granularity {n.} KOKKIOTNTO {0UC.} granulosité Kornigkeit 3.54
greasy {adj.} NTTapwdng -ng -€¢ {emi6.} graisseux fettig 3.59
gritty {adj.} eAaPPWG KOKKWONG -nG -€¢ {emiB.} | sableux, graveleux kiesig 3.54
gumminess {n.} KOUMIWANG UPH, HOOTIXWTH UQn broyabilité Klebrigkeit 3.47
{ouc.}
gummy {adj.} KOUMIWANG -NG —€G, HOOTIXWTOG -1 | gommeux, gélatineux gummiartig 3.47

-6 {emi6.}




AyyAik6g 6pog EAANvIk6g 6pog FaAAIkog 6pog Feppavikég 6pog Kof)BlKég
6pou
gustatory {adj.} YEUOTIKOG - -6 {e1TiB.} gustatif gustatorisch 213
halo effect {n.} @aivopevo TG GAw {ouo.} effet de halo Halo-Effekt 4.43
haptic {adj.} ATITIKOG -1 -0 {eTTiB.} tactile taktil 2.20
hard {adj.} OKANpoéG -A -6 {eTiB.} dur hart 3.42
hardness {n.} akAnpéTnTa {ouo.} dureté Harte 3.42
heaviness {n.} BaputnTa {ouo.} épaisseur Schwere 3.52
heavy {ad].} Bapug -1& -0 {emi6.} épais schwer 3.52
hedonic scale {n.} KAipoka apéokeiag {ouo.} échelle hédonique hedonische Skala 4.33
hedonic, adj QapETKEING, €TTIO. TTPOGCD. hédonique hedonisch 1.22
hue {n.} améxpwon {ouo.} teinte Farbton 3.33
i{nd}ependent assessment avegdptnTn agiohdynon {ouac.} évaluation indépendante unabhangige Bewertung 4.1
n.
insipid {adj.} d&voaTog, -n, -o {emi6.} insipide fade 3.68
intensity scale {n.} KAipaka évraong {ouc.} échelle d'intensité Intensitatsskala 4.30
intensity1 {n.} évmorﬂ, évraon aioBnuarog {ouo.} | intensité Intensitat 2.8
intensity? {n.} évTaon?, éviaon epediopatog intensité Intensitat 29
{ouo.}
interval scale {n.} KAipaka dilaoTnudTwy {ouc.} échelle d'intervalles Intervallskala 4.37
juicy {adj.} Coupepdg -A -6 {etmiB.} juteux saftig 3.57
kinaesthesis {n.} Kivaiobnoia, Kivaiodnon {ouc.} kinesthésie Kinasthesie 2.24
lightness {n.} QpwTeIvoTNTA {OUC.} clarté Helligkeit 3.35
lumpy {ad].} aBoAwdng -ng -&¢ {emiB.} grumeleux klumpig 3.54
magnitude estimation {n.} | exktipnon pérpou {ouo.} estimation de la grandeur Abschatzung der Gréflenordnung 4.10
malleable {adj.} €UTTAOTOG -n -0 {€TiB.} malléable verformbar 3.50
masking {n.} €TMIKGAUYN {ouc.} masquage Maskierung 2.37
mastication {n.} péonon {oua.} mastication Kauvorgang 1.39
matching {n.} avTioToixion {oua.} appariement Abgleichung 4.9
mealy {adj.} aAeupwdng -ng -€¢ {eTib.} farineux mehlig 3.47
measurement scale {n.} KAipaka pétrpnong {oua.} échelle de mesure Messskala 4.29.2
melting {adj.} €UTNKTOG -n -0 {€TTi6.} fondant schmelzend 3.45
metallic {adj.} METAAAIKOG -1 -6 {eTTi0.} métallique metallisch 3.2
modality, sensory TPOTTIKOTNTA, AlIoONTNPIAKA modalité, modalité sensorielle Modalitat 211
modality {n.} TPOTTIKOTNTA {0UC.}
moist {body attribute} eAappwg uypog -f -6 humide feucht 3.57
{adj.} {xapakTnpIoTIKO cwpatog} {e1Ti6.}
moist {surface attribute} eAa@PWG UypdGs -A -6 {em@avelokd | humide feucht 3.57
{adj.} XapoKTNPIaTIKS uenG} {eTTiB.}
moisture’ uypaaia {ouo.} humidité Feuchte 3.56
moisture?, moistness {n.} uypoTnTa {ouc.} humidité Feuchte 3.57
mouthfeel {n.} oToparaiodnua {ouc.} sensation en bouche Mundgefuhl 3.62
neutral {adj.} oudETePOG -n -0 {emib.} neutre neutral 3.70
note {n.} véTa {ouo.} note Note 3.28
objective method {n.} QVTIKEIMEVIKT p€B0dOG {oua.} méthode objective objektives Verfahren 4.1
odorant {n.} oounTiké {ouc.} substance odorante Duftstoff 1.35
odorimetry {n.} oopoueTpia {oua.} odorimétrie Odorimetrie 1.34
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AyyAik6g 6pog EAANvIk6g 6pog FaAAIkog 6pog Feppavikég 6pog Kof)BlKég
6pou
odour {n.} oopr’]1 {ouo.} odeur Geruch 3.18
off-flavour {n.} armokAivouoa oopdyeuon {ouao.} flaveur atypique Fremdgeschmack 3.21
off-note {n.} atrokAivouoa véTa {ouo.} note atypique Fremdnote 3.29
off-odour {n.} atrokAivouca oopr] {oua.} odeur atypique Fremdgeruch 3.19
oily {adj.} eAa1wdNG -nG -€¢ {emib.} huileux olig 3.59
olfactometer {n.} 00PPNOIGUETPO {0oua.} olfactomeétre Olfaktometer 1.33
olfactometry {n.} oo@pnaolopeTpia {ouo.} olfactométrie Olfaktometrie 1.32
olfactory {ad;j.} 00@PNTIKOG {eTTiB.} olfactométrie olfaktorisch 214
opacity {n.} adlagaveia {oua.} opacité undurchsichtig 3.39
opaque {adj.} adlapavng -ng -£¢ {eTib.} opaque Undurchsichtigkeit 3.39
ordinal scale {n.} OIaTaKTIKN KAigoka {ouo.} échelle ordinale Ordinalskala 4.36
organoleptic, adj opyavoAnTITikég - -6 {emi6.} organoleptique organoleptisch 1.4
paired comparison test SokIun feuyapwTig oUyKpIong essai de comparaison par paires | paarweise Vergleichspriifung 417
{n} {ouo }
palatability {n.} guyeuoToTNTA {OUC.} palatabilité Schmackhaftigkeit 1.30
palate cleanser {n.} kaBapioTikd oupaviokou {oua.} rince-bouche Geschmacksneutralisator, 3.64
panel consensus {n.} guvaiveon opadag {ouac.} consensus du jury Konsens des Panels 1.1
panel training {n.} KaT@pTion ouyadag {oua.} formation du jury Schulung des Panels 1.10
pasty {adj.} TTOATWANG -NG -€G {emiB.} pateux pastos 3.47
perception {n.} avtiAnyn {ouo.} perception Wahrnehmung 2.3
persistence {n.} emiyovn {ouo.} persistance Fortdauern 3.67
physical cooling {n.} @uoIké wuxog {ouac.} froid physique physikalische Kaltewirkung 3.15
physical heat {n.} @ualikn BeppdTnTa {ouo.} chaleur physique physikalische Warmewirkung 3.17
plastic {ad].} TAQOTIKOG 1) -6 {eTiB.} plastique plastisch 3.50
porous TOoPWONG poreux porés 3.60
preference {n.} TpoTiunon {ouo.} essai de préférence Praferenz 1.24
preference test {n.} dokiun TrpoTiunong {ouo.} essai de préférence Praferenzprifung 4.28
product {n.} Tpoidv {ouo.} produit Prifmaterial 1.15
?sy}mhophysical method Wuxopualikr pébodog {ouo.} méthode psychophysique psychophysikalisches Verfahren 4.15
n.
psychophysics {n.} Wuxoeuaikn {oua.} psychophysique Psychophysik 1.31
puffy {adj.} POUOKWTOG -1 -0 {eTTi0.} soufflé aufgeblaht 3.55
pulverulent {adj.} Koviwdng -ng -G {eTib.} pulvérulent eicht zerbrockelnd 3.44
pungency {n.} mKavTikéTnTta {oua.} gout piquant Scharfe 3.13
pungent {adj.} TTKAVTIKOG -n -0 {€i6.} piquant scharf 3.1
pungent {adj.} TKAVTIKOG -n -0 {emiB.} irritant, piquant au nez scharf, stechend 3.13
qualitative sensory profile TTOIOTIKO a1IGONTNPIOKS TTPO@IA profil sensoriel qualitatif qualitatives sensorisches Profil 4.23
{n} {ouo}
quality {n.} To16TnTa {OUC.} qualité Qualitat 1.36
quality factor {n.} TTapdyovrag moidTnTag {ouc.} facteur de qualité, critére de Qualitatsfaktor 1.37
qualité
quantitative sensory TTOOOTIKO a1IGONTNPIOKS TTPOPIA profil sensoriel qualitatif quantitatives sensorisches Profil 4.23
profile {n.} {ouc.}
random errors {n.} Tuxaia o@aAuata {oua.} erreur aléatoire zuféllige Abweichung 4.40
ranking {n.} kardragn {ouvo.} classement par rang Einstufung in eine Rangordnung 4.4

6




AyyAik6g 6pog EAANvIk6g 6pog FaAAIkog 6pog Feppavikég 6pog Kof)BlKég
6pou
rating {n.} S1ap3a0pion o€ KAipoka, KNpakwTh | cotation Bewertung 4.6
S1aBd&6pion {ouo.}
ratio scale {n.} KAipaka Adywv {ouo.} échelle de rapport Verhéltnisskala 4.38
receptor {n.} utrodoxéag {oua.} récepteur Rezeptor 21
recognition threshold {n.} KaTw@AIo avayvwpiong {oua.} seuil de reconnaissance, seuil Identifizierungsschwelle, 2.26
d'identification Relativschwelle
reference point {n.} anueio avagopdg {ouo.} point de référence Bezugspunkt 1.19
reference sample {n.} d¢eiypa avagopdg {ouao.} échantillon de référence, produit | Bezugsprobe, Referenzprobe, 1.21
de référence Vergleichsprobe
reference scale {n.} KAipoka avagpopdg {oua.} échelle de référence Bezugsskala, Referenzskala 4.32
response scale {n.} KAipaka amékpiong oua. échelle de réponses Antwortskala 4.29.1
saltiness, salty taste {n.} aApupoTnTa, oApupn yeuon {ouc.} | salinité, saveur salée Salzigkeit, salziger Geschmack 3.6
salty {adj.} aApUpog -1 -6 {eTTi6.} salée salzig 3.2
sample, sample of product | deiyua, deiypa Tpoidvtog {oua.} échantillon, échantillon d'un Probe, Probe eines Prifmaterials 1.16
{n.} produit
saturation {n.} Kopeauog {ouo.} saturation Sattigung 3.34
scale {n.} KAipgaka {ouc.} échelle Skala 4.29
score {n.} BaBuog {ouo.} note, score Punktzahl 4.47
score sheet, score card BaBuodéATIO {oua.} formulaire de réponse Antwortbogen/Antwortkarte 4.48
{n}
scoring {n.} BaBuoAdynon {ouo.} note, score Auswertung durch Punktevergabe 4.7
screening {n.} SiaAoyn {ouo.} sélection Vorauswahl 4.8
selected assessor {n.} eTmIAeypévog aglohoynTnig {ouao.} sujet qualifié ausgewahler Prufer 1.6
sensation {n.} aiodnua {ouo.} sensation Empfindung, Sinneseindruck 2.4
sensitivity {n.} evaioBnaia {ouo.} acuité Empfindlichkeit, Sensibilitat 25
sensory {adj.} aio0nTnPIaKkoG -n -6 {emiB.} sensoriel sensorisch 1.2
sensory adaptation {n.} a100nTNPIOKN TTpogapuoyn {ouo.} adaptation sensorielle sensorische Anpassung 2.6
sensory analysis {n.} aiodnTtnpiaki avaAuon {ouc.} analyse sensorielle sensorische Analyse 1.1
sensory assessor {n.} aio0nTnpPIakog aglohoyntng {ouc.} sujet sensoriel Priifperson 15
sensory fatigue {n.} aiodnTtnpiakf K6TTwaon {oua.} fatigue sensorielle Sinnermudung 2.7
sensory panel {n.} aiodnTtnpiakf opdda {ouc.} jury Panel, Priifpersonengruppe 1.9
sensory profile {n.} a1g0nTNPIoKS TTPOWIA {oua.} profil sensoriel sensorisches Profil 4.25
sharp {adj.} aixunpPog -1 -6 {emib.} apre herb oder pikant 3.1
short {adj.} Bpaxug —¢ia -u sablé murbe 3.47
smooth, powdery {adj.} Aeiog {ei6.} lisse, pulvérulent, poudreux glatt 3.54
soft {adj.} MaAakog - -6 {eTi0.} mou weich 3.42
somesthesis {n.} owpataiodnaia, cwuataicdnon somesthésie Hautsensibilitat, Somasthesie 2.22
{ouo.}
sourness, sour taste {n.} &ivotnTa, givada, EivA yeuon {ouc.} | aigreur, saveur aigre Herbheit 3.4
standard illuminant {n.} TTPATUTTO PWTIOTIKOG {0Ua.} illuminant normalisé Normlichtart 4.45
sticky, adhesive {adj.} eCAIPETIKA KOAWDNG -NnG -e¢ {€TiB.} | collant, adhésif hochgradig klebrig 3.51
still {adj.} Xwpig avOpakiko {etmipp.} plat, non gazeux still 3.61
stimulus {n.} epébiopa {ouo.} stimulus Reiz 2.2
stimulus threshold, KOTW@AIO £peBiopaTOg, KATWPAIO seuil d'apparition, seuil de Reizschwelle, 2.25
detection threshold {n.} avixveuong {ouc.} détection, seuil de perception Wahrnehmungsschwelle
subjective method {n.} UTTOKEIPEVIKA PéBodog {oua.} méthode subjective subjektives Verfahren 4.2
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AyyAik6g 6pog EAANvIk6g 6pog FaAAIkog 6pog Feppavikég 6pog Kwdikég
6pou

sub-threshold {adj.} UTTOKATW®AIOKSG {€TTi0.} infra-liminaire unterschwellig 2.29
succulent {ad].} XUPWING -NG -€G {XaPOKTNPIOTIKO | ..... (pas d'équivalent frangais: le | vollsaftig 3.57

gwpaTog} {eti6.} terme «succulent» a une

signification hédonique et ne
peut pas étre utilisé ici);
supra-threshold {adj.} UTTEPKATWOAIaKOGS {€TTi0.} supra-liminaire Uberschwellig 2.30
sweet {ad].} YAUKSG -€18 -6 {eTi6.} sucrée suR 3.2
sweetness, sweet taste YAUKUTNTO, YAUKIG yeuon {oua.} sucrosité, saveur sucrée Sue, stuer Geschmack 3.7
{n}
synergism {n.} aguvepyiopog {ouo.} synergisme Synergismus 2.36
tacky {adj.} eAa@PWG KOAWBNG -nG -e¢ {eTTiB.} | pateux leicht klebrig 3.51
tactile somesthetic ATITIKOG OCWHPATOAIOBNTIKOG récepteur tactile taktiler somasthetischer Rezeptor 2.23
receptor {n.} utrodoxéag {oua.}
taint {n.} péAuopa {ouo.} flaveur parasite, odeur parasite Nebengeruch, Nebengeschmack 3.23
taste {n.} yeuon {ouc.} gout Geschmack 212
taster {n.} dokipaoTAg {ouo.} dégustateur Verkoster 1.13
tasting {n.} YEUOTIKA dokiur {ouc.} dégustation Degustation, Verkostung 1.14
tender {adj.} TPUPEPOG -1 -0 {eTTiB.} tendre zart 3.45
terminal threshold {n.} TEPHOATIKO KaTw@Aio {ouc.} seuil final, saturation Sattigungsschwelle 2.28
terminology relating to opoloyia OXeTIKA Ye HeBSdOUG terminologie relative aux Verfahrensbezogene 4
methods méthodes Terminologie
terminology relating to opoAoyia OXETIKA JE terminologie relative aux Terminologie in Bezug auf 3
organoleptic attributes OPYAVOANTITIKA XAPAKTNPIOTIKA propriétés organoleptiques organoleptische
Merkmalseigenschaften
terminology relating to the | opoAoyia oxeTIKA WE TIG AIOBATEIG terminologie relative a la Auf die Sinne bezogene 2
senses physiologie Terminologie
test portion {n.} pepida dokiung {ouo.} prise d'essai Prifprobe 1.18
test sample {n.} Seiypa dokiung {ouo.} échantillon pour essai Prifgut, Prifmuster 1.17
texture {n.} uor {ouo.} texture Textur 3.41
texture profile {n.} TTPOYIA UPG OUa. profil de texture Texturprofil 4.27
thick, viscous {adj.} TTayxUppeuaTog -n -o {e1Ti0.} visqueux, épais dickflissig 3.48
thin {ad].} AeTITOppPEUOTOG -N -0 {€TTi6.} lié dunnschichtbildend 3.48
tingly {adj.} yapyaAioTIK6G - -6 {eTTif.} perlant prickelnd 3.61
to smell {v.} oo@paivopal {p.} sentir riechen 2.15
touch {n.} aoen {ouo.} sentir Beriihren 2.16
tough {adj.} OKANpog -A -6 {e1iB.} coriace zah 3.45
translucency {n.} nuiIdiapaveia {ouc.} translucidité Durchscheinbarkeit, 3.38
Lichtdurchlassigkeit

translucent {adj.} nuIdiIapavig -ng -£¢ {eTmio.} translucide durchscheinend 3.38
transparency {n.} Siagdveia {ouo.} transparence Durchsichtigkeit, Transparenz 3.37
transparent {adj.} dlapavng -Ng -£¢g {eTi0.} transparent durchsichtig 3.37
triangle test {n.} TPIYWVIKA OKIYH oua. essai triangulaire Dreiecksprifung 4.18
trigeminal sensations, oro- | aiGBrApaTa TPIGUPOU, sensation trigéminale trigeminale Empfindungen 2.19
nasal chemesthesis {n.} OTOMATOPPIVIKA XNueloaiodnaia,

OTOHATOPPIVIKA XNUeloaiobnon

{ouo.}
true value noun aAnBng TipA oua. valeur vraie wahrer Wert 4.44
umami {adj.} oupai {emi6.} umami umami 3.2




AyyAik6g 6pog EAANvIk6g 6pog FaAAIkog 6pog Feppavikég 6pog Kof)BlKég
6pou
umami {n.} oupdpi {oua.} umami Umami 3.9
unctuous, creamy {adj.} KPEPWONG -G -£G {eTTiB.} onctueux, crémeux cremig, sahnig 3.48
unipolar scale {n.} povoTToAIkA KAipaka {ouc.} échelle unipolaire unipolare Skala 4.35
viscosity {n.} 1Ewdeg {ouo.} viscosité Viskositat 3.48
vision {n.} 6paan {ouc.} vision Sehen 217
watery {adj.} udapng -NG -€G {XaPAKTNPIOTIKO aqueux wassrig 3.57
agwpaTog} {eTi6.}
wet {surface attribute} uypog -1 -6 {em@paveiakd mouillé nass 3.57

{adj.}

XApPOKTNPIOTIKG uPnc} {eTTi6.}




